
Oesters per half dozijn

Creuses de Zélande 18,75

Fines de claires (Normandië) 18,75

Belons 0000 (Zeeland) 32,50

Combinatie 2+2+2 23,50

Fruits de mer (diverse schaal- en schelpdieren)

Assiette fruits de mer 24,00

Assiette fruits de mer ‘Royal’(+1/2 kreeft) 49,50

Plateau fruits de mer 45,00

Plateau fruits de mer ‘Royal’ (+1/2 kreeft) 69,50

Desserts

Kaasassortiment 13,75

Oude port per glas (10 years old ‘kopke’) 4,75

Taart van de dag 6,75

Sorbet 7,00

Passievruchtenbavarois 7,00

Chocolade parfait 7,00

Crème brûlée 8,00

Dadels gevuld met zachte geitenkaas en 

honingijs 8,50

‘Special’ dessert op het bord

Petit ‘grand’ dessert 14,75

Muscat de Beaumes de Venise per glas 4,75

  brasserie bark

Onze producten kunnen allergenen bevatten.

Vis

Gegrilde zalm met pasta en pesto 18,75

Gebakken snoekbaars met tuinkruidensaus 19,75

Bouillabaisse ‘Bark’ 

(rijkelijk gevulde vissoep) 23,75

Gegrilde gamba’s met knoflook en frites 23,75

Gebakken zeetong dagprijs

Kreeft
1/2 koude kreeft met mayonaise en frites 25,75
1/2 kreeft: gegratineerd met hollandaise 25,75
1/2 warme kreeft met gesmolten boter 25,75
1/2 gegrilde kreeft 25,75
1/2 kreeft met Vongole Veraci en scampi 39,75
1/1 kreeft: gegratineerd met hollandaise 49,75
1/1 warme kreeft met gesmolten boter 49,75
1/1 gegrilde kreeft 49,75

Combinatie van 1/2 gegrilde kreeft, 

gamba’s en Canadese coquilles 49,75

Vlees

Combinatie van lamshaas, -tong en 

-merquez met kikkererwten 21,75

Gegrilde runder rib-eye met bearnaise 

en huisgemaakte frites 23,75

Tournedos van ossenhaas met 

groene pepersaus 25,75

Plat du Jour (zie bord) 17,75

Vegetarisch (wisselend)

Hoofdgerecht 17,75

Salades

Tabouleh met feta (v) 9,75

Salade met groene asperges en Parmaham 11,75

Salade met gegrilde tonijn en ansjovis 13,75

Koude voorgerechten

Tortilla wrap met gerookte makreel 12,75

Huisgerookte zalm met mierikswortelsaus 12,75

‘Carpaccio’ van gekonfijte eendenbout met 

zuurkool 12,75

Hollandse garnalen met cocktailsaus 13,75

Zalm op 3 manieren met Japanse saus 13,75

Huisgemaakte ganzenleverpaté met brioche 16,75

Soepen

Paprikasoep met mascarpone (v) 6,75

Wisselende soep (zie specialbord)

Bisque de homard 11,75

Warme voorgerechten

Krokante kalfswang met knolselderijpuree 12,75

Japanse spaghetti met gestoomde zalm en 

hazelnoot-dillesaus 12,75

Spiesje van coquilles met kerrie mosselen 16,75

VAN BAERLESTRAAT 120, 1071 BD AMSTERDAM, TELEFOON 020-6750210

Eten tot na middernacht

KEUKEN OPEN
Lunchkaart tot 16.00
12.00 tot 00.30

Brasserie Bark en Stichting Vis&Seizoen 
hebben als uitgangspunt dat ideale  
vangst- en dus eetseizoenen moeten  
worden gevolgd en de paaiseizoenen  
moeten worden gerespecteerd.  
Zodoende kan worden bijgedragen  
aan behoud van visstanden en is kwaliteit  
van de vis optimaal. 



Australië
2012  Chardonnay, “Margret River” 39,50
   Vasse Felix, Western Australie

Oostenrijk
2014 Grüner Veltliner, 24,50
   Gobelsburg

Rosé
Frankrijk
2014 Domaine Le Pive, 22,50

Champagne
Taittinger Brut Reserve 9,95 / 59,50

Champagne de Barons  
de Rothschild Brut 89,50

Cava Dárciac Brut
  Per glas 4,95
  Per fles 28,50

Rode Wijnen
Frankrijk
Loire
2013 Sancerre Rouge 39,50
  Jean-Paul Balland et fils, Bué
  Per glas  7,75

Bourgogne
2004 Côte de Nuits Villages 45,50
  Domaine Marguerite Monot

Beaujolais
2012 Brouilly,  34,50
  Château de la Chaize
  ½ 17,50

Rhône
2011 Gigondas  39,50
  Dom. du Roucas de St. Pierre
  ½ 22,50

Chili
  Bodegas Leyda
2013 Merlot ‘Classic Reserve’, 24,50
2014 Pinot Noir ‘Single vineyard’ 29,50

Nieuw-Zeeland
2012 Pinot noir, 39,50
  Wairau River “Marlborough”

Bier
Heineken 0.25 cl 2,75
Heineken large 0.5 cl 5,50

Op fles:
Palm, Wieckse Witte 3,70 
Amstel malt 0%  3,25
Wieckse Witte malt 0% 3,25

Jonge Jenever (Van Wees) 2,75
Oude Jenever (Van Wees) 2,75
Port, Sherry, Vermouth 3,50
Pernod  3,00
Ricard  3,00
Whiskey v.a  4,50

Frisdranken vanaf 2,50

Koffie  2,30
Espresso  2,30
Dubbele Espresso 3,25
Cappuccino  2,50
Irish Coffee  8,50
Thee   1,80
Thee (verse munt) 2,30

Digestieven
Seguinnot VSOP (huiscognac) 4,75
Martell V.S.  4,75
Martell V.S.O.P.  6,95
Courvoisier V.S.O.P. 6,95
Remy Martin V.S.O.P. 6,95
Eaux de Vie  6,95
Calvados 2002  5,95
Calvados 1999  6,95
Armagnac ‘traditional’ 5,95
Armagnac V.S.O.P. 6,95
Grappa  6,95
Marc de Bourgogne 5,90

Likeuren  4,75
Amaretto Grand Marnier
Tia Maria Drambuie
Cointreau Baileys
Sambuca DOM Benedictine
Kahlua Limoncello

Witte wijnen

Nederland
2014 Müller Thurgau 27,50
  Apostelhoeve

Frankrijk
Loire
2013 Muscadet, Hallereau 24,50
  Sevre et Maine sur lie
2013 Touraine Sauvignon,
  Domaine Octavie 24,50
2013 Sancerre,
  Domaine de La Rossignole 38,50
  Per glas 7,75
2012 Pouilly Fumé 38,50
  Domaine F. Tinel-Blondelet
  ½ 19,50

Elzas
2013 Pinot Blanc, Michel Fonné 24,50

Bourgogne
2013 Mâcon-Péronne,
  Domaine du Bicheron 24,50
2012  Chablis Premier Cru  

“Beauroy”  46,50
  Domaine Hamelin, Lignorelles
  ½ 27,50
2013 Meursault, 69,50
  “Les Grands Charrons”
  Michel Bouzereau et Fils
  ½ 35,50
2013 Chassagne Montrachet, 59,50
   Fernand et Laurant Pillot

Duitsland
Rheinhessen
2014 Grauer Burgunder Trocken 27,50
  Eingut Manz, Weinolsheim

Italië
2013 Pinot Grigio, Livio Felluga 45,50

Nieuw-Zeeland
2013 Sauvignon Blanc, 32,50
  Wairau River “Marlborough”

Huiswijn wit
SARRET BLANC,
Domaine de Sarret, Languedoc

Per glas 4,00
Per karaf (4 glazen) 14,50
Per fles 20,00

Huiswijn Rood
CÔTES DU RHÔNE,
Le Pas de la Beaume, Cairanne

Per glas 4,00
Per karaf (4 glazen) 14,50
Per fles 20,00

Wijnen per glas
Cabernet Sauvignon-Merlot 4,60
Chardonnay 4,60
Sauvignon Blanc 4,60
Rose Dom. Le Pive 4,60

Per karaf (4 glazen) 16,00
Per fles 22,50

Sancerre blanc 7,75
Sancerre Rouge 7,75

Bubbels
Cava  4,95 / 28,50
Taittinger Brut Réserve 9,95 / 59,50

Huiscocktail   7,75

Mineraalwater
Panna naturale 750 ml 4,95
San Pellegrino 750 ml 4,95

Alle jaartallen zijn onder voorbehoud

www.bark.nl


